
CATEGORIA: 05. Piante officinali e alimurgiche
Etnobotanica: raccolta, trasformazione ed utilizzi delle piante officinali
e alimurgiche

Contenuti / Competenze

Conoscere, riconoscere le principali specie officinali spontanee e
coltivate e le piante alimurgiche; usi nella tradizione popolare
(etnobotanica) e in cucina. Proprietà, preparazioni e utilizzi delle piante
fresche o essiccate. Tecniche di conservazione. Tecniche estrattive
dei principi attivi e utilizzo in ambito umano, animale e vegetale

Scopo del corso

Formazione / Aggiornamento

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti e partecipi familiari; tecnici,
dipendenti e collaboratori agricoli attivi in azienda agricola con almeno
una Unità Tecnico Economica nel Veneto

Ore 24
Tipologia corso
Costo Gratuito
Tipo Collettivo
Modalità Presenza
Localizzazione Verona (provincia)
Avvio Previsto Da marzo 2026

FONTE DI FINANZIAMENTO

 

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Guido Pagan Griso, formazioneagricola@gmail.com
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CATEGORIA: 05. Piante officinali e alimurgiche
Elenco delle specie di piante officinali coltivate nonché criteri di
raccolta e prima trasformazione delle specie di piante officinali
spontanee

Contenuti / Competenze

a) norme igienico-sanitarie; b) elementi di botanica e di tassonomia;
riconoscimento delle specie officinali; c) flora officinale regionale; d)
aspetti generali riguardanti le specie officinali ed i loro costituenti con
particolare attenzione al tempo balsamico; e) specie officinali tossiche
e allergeniche; f) aspetti normativi sulla protezione delle specie e degli
habitat; normativa comunitaria, nazionale e regionale; g) specie
officinali spontanee oggetto di tutela; h) buone pratiche di raccolta,
metodi e tempi generali, e prima trasformazione; i) l) processi di post-
raccolta e buone pratiche di imballaggio e stoccaggio; criteri di qualità
e normative di riferimento in Italia ed Europa.

Scopo del corso

Corso valido ai fini del rilascio del titolo di raccoglitore di erbe officinali
spontanee ai sensi del comma 4 dell’art. 6 del Decreto MIPAF del 21
gennaio 2022

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti e partecipi familiari; tecnici,
dipendenti e collaboratori agricoli attivi in azienda agricola con almeno
una Unità Tecnico Economica nel Veneto

Ore 70
Tipologia corso
Costo Gratuito
Tipo Collettivo
Modalità FaD e Presenza
Localizzazione Verona, Vicenza
Avvio Previsto Da novembre 2025

FONTE DI FINANZIAMENTO

 

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Verona: Guido Pagan Griso, formazioneagricola@gmail.com

Vicenza: Luca Scalzotto, l.scalzotto@ialanapia.net
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CATEGORIA: 05. Piante officinali e alimurgiche
Distillazione ed estrazione degli olii essenziali dalle coltivazioni di
piante officinali

Contenuti / Competenze

Regole e accorgimenti nella raccolta delle piante officinali da
coltivazione e spontanee. Preparazione dei materiali raccolti. Fasi del
processo di distillazione. Prodotti ottenuti: investimenti e rese.
Commercializzazione dei prodotti ottenuti. Pratica di laboratorio

Scopo del corso

Formazione / Aggiornamento

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti e partecipi familiari; tecnici,
dipendenti e collaboratori agricoli attivi in azienda agricola con almeno
una Unità Tecnico Economica nel territorio del Veneto

Ore 24
Tipologia corso
Costo Gratuito
Tipo Collettivo
Modalità Presenza
Localizzazione Verona (provincia)
Avvio Previsto Da dicembre 2025

FONTE DI FINANZIAMENTO

 

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Guido Pagan Griso - formazioneagricola@gmail.com
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CATEGORIA: 05. Piante officinali e alimurgiche
Coltivazione, trasformazione e commercializzazione delle piante
officinali

Contenuti / Competenze

Cenni storici e importanza attuale nell’utilizzo delle piante officinali.
Cenni di base sul terreno agrario. Nozioni fondamentali su normativa e
conduzione dei terreni con metodo biologico. Tecniche fondamentali di
coltivazione, raccolta, trasformazione e commercializzazione.

Schede colturali delle principali specie aromatiche-officinali (salvia,
rosmarino, lavanda, malva, calendula, melissa, …). Organizzazione del
laboratorio agroerboristico e preparazione dei prodotti. Il mercato delle
piante officinali in Italia e le possibilità per le aziende agricole di
inserirvisi. Autorizzazioni e fiscalità nella vendita dei prodotti

Scopo del corso

Formazione / Aggiornamento

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti e partecipi familiari; tecnici,
dipendenti e collaboratori agricoli attivi in azienda agricola con almeno
una Unità Tecnico Economica nel territorio del Veneto

Ore 24
Tipologia corso
Costo Gratuito
Tipo Collettivo
Modalità Presenza
Localizzazione Provincia di Verona
Avvio Previsto Da dicembre 2025

FONTE DI FINANZIAMENTO

 

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Guido Pagan Griso – formazioneagricola@gmail.com
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CATEGORIA: 05. Piante officinali e alimurgiche
Laboratorio agro-erboristico. Allestimento e trasformazione delle
piante officinali

Contenuti / Competenze

Normativa di riferimento e procedure amministrative per realizzare il
laboratorio. Aree e strutturazione del laboratorio. Possibilità di
utilizzare edifici esistenti o di realizzare un fabbricato nuovo. Impianti,
servizi e strutture del laboratorio. La realizzazione dei prodotti e gli
ingredienti utilizzati. Qualifica necessaria per la preparazione di diversi
prodotti erboristici. Attività pratica guidata di preparazione di alcuni
prodotti: tisane, sali aromatici, oli aromatici, sciroppi.

Scopo del corso

Formazione / Aggiornamento

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti, partecipi familiari e dipendenti
agricoli di aziende agricole con almeno una UTE (unità tecnico-
economica) nel territorio regionale del Veneto. Partecipazione
obbligatoria al 70% delle ore di formazione.

Ore 24
Tipologia corso
Costo Gratuito
Tipo Collettivo
Modalità Presenza
Localizzazione Verona (provincia)
Avvio Previsto Da autunno 2025

FONTE DI FINANZIAMENTO

 

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Guido Pagan Griso, formazioneagricola@gmail.com
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CATEGORIA: 05. Piante officinali e alimurgiche
Piante alimurgiche Coltivazione, raccolta, lavorazione, conservazione,
utilizzi (con parte pratica)

Contenuti / Competenze

Conoscere e riconoscere le principali specie officinali spontanee e
coltivate; proprietà e usi. Coltivazione, raccolta, trasformazione delle
piante alimurgiche e officinali: tecniche agronomiche e colturali; uso
delle piante fresche o essiccate. Fattibilità e modalità di preparazioni di
prodotti erboristici come azienda agricola. I fermenti “fervida”, o
fermenti di vita, questi sconosciuti: preparazione, gestione e utilizzo in
ambito umano, animale e vegetale

Scopo del corso

Formazione / Aggiornamento

Requisiti di partecipazione

Imprenditori agricoli, coadiuvanti, partecipi familiari e dipendenti
agricoli di aziende con almeno una UTE (unità tecnico-economica) nel
territorio del Veneto. Partecipazione obbligatoria al 70% delle ore di
formazione.

Ore 24
Tipologia corso
Costo Gratuito
Tipo Collettivo
Modalità Presenza
Localizzazione Verona (provincia)
Avvio Previsto Da autunno 2025

FONTE DI FINANZIAMENTO

 

RIFERIMENTI TERRITORIALI

Verona: Guido Pagan Griso, formazioneagricola@gmail.com
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